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Leckere Rezeptvorschläge von uns 

Unsere Grillkisten dienen nicht nur der Zubereitung kompletter Spanferkel. Wir möchten Ihnen 
hier einige durchaus leckere Speisen als Alternative zum Schwein vorstellen. Die angegebenen 
Mengen beziehen sich jeweils für etwa 10 Personen und können dementsprechend berechnet 
werden, sollte Ihre Veranstaltung größer oder kleiner ausfallen. Wir wünschen Ihnen viel Spaß 
beim Ausprobieren! 

 

 

Deftige Schweinshaxe 

• 1 Stück Schweinshaxe 
   (pro Portion gerechnet) 

• Salz 
• Pfeffer 
• Kümmel (bei Bedarf) 

Sehr beliebt bei Gästen sind Schweinshaxen, 
deren Zubereitung ebenfalls denkbar einfach 
ist. Die Vorbereitung und das Würzen entnehmen Sie bitte vom Krustenbraten. Lediglich die 
Garzeit ist hier etwas weniger. Richtig saftige Haxen garen in unseren Grillkisten nur etwa 
45 - 60 Minuten. 
Unsere Empfehlung einer Beilage liegt bei Bauern- oder Mischbrot und mit einem kleinen 
Mehr an Arbeit, servieren Sie deftiges Sauerkraut dazu. 
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