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Leckere Rezeptvorschläge von uns 

Unsere Grillkisten dienen nicht nur der Zubereitung kompletter Spanferkel. Wir möchten Ihnen 
hier einige durchaus leckere Speisen als Alternative zum Schwein vorstellen. Die angegebenen 
Mengen beziehen sich jeweils für etwa 10 Personen und können dementsprechend berechnet 
werden, sollte Ihre Veranstaltung größer oder kleiner ausfallen. Wir wünschen Ihnen viel Spaß 
beim Ausprobieren! 

 
 

Gegrillte Maiskolben 

• Maiskolben 
(Menge nach Belieben) 

• 400g Butter 
• 5TL Honig 
• Salz 

Die Maiskolben am besten am Vortag schon 
ca. 15 Minuten in leicht gesalzenem Wasser 
kochen (verkürzt die Grillzeit). 
 
Vor dem eigentlichen Grillen die weiche Butter mit Honig vermengen und mit Salz abschmecken. 
Diese Art von Marinade wird anschließend dick auf die Maiskolben verteilt und so wandern diese 
für ca. 15 Minuten in unsere Grillkiste. 
 
Gegrillte Maiskolben sind leicht zuzubereiten und eine sehr willkommene Beilage zu vielen 
Speisen. 
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